
PLATS

 

ENTRÉES

 

DESSERTS
 

Chocolat Caraïbe au Parfum de Truffe (+3€) 

Pavlova au Parfum de Fraises & de Citron Vert (+3€)

Carte des Fromages en supplément 

Daurade poêlée sur Peau / Jardin de Légumes / Noisettes / Citron Confit (+4€)

Pièce de boeuf fumée / Crémeux de Carottes / PDT Grenaille / Jus réduit carottes (+8€)

Risotto Asperges Vertes / Croûtons de Foccacia / Sauce Vierge (Plat Végétarien) (+4€)

Prix TTC, service compris

MARCHÉ DE LA SEMAINE 
Servi le Midi, du Mardi au Vendredi

                  Suprême de Volaille cuisson Basse Température 
 Polenta crémeuse / Tomates cerises confites / Jus réduit 

                            Dos de Lieu Noir en Habit de Lard 
              Boulgour / Carottes en textures / Parfum de Curry

Ganache Chocolat / Crémeux Passion / Pop Corn Chocolat

Madeleines / Pamplemousse en Folie / Grenade 

                                         Salade César Façon Coin de la Rue       

 Gaspacho de Tomates d’Antan / Émulsion Burrata 
ou

ou

ou

Entrée, Plat et Dessert : 
Entrée et Plat         Plat et Dessert : 

Plat unique : 

29€ 
23€ ou 
17€ 

Oeuf 64° & L’Asperge dans tous ses États / Syphon Ail des Ours (+3€)

Volaille Croustillante / Carottes / Gingembre / Citron Vert (+4€)
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