MARCHE DE LA SEMAINE Entrée, Plat et Dessert : 29€
Servi le Midi, du Mardi au Vendredi Entrée et Plat ou Plat et Dessert: 23€

Plat unique : 17€
I
ENTREES

Croquettes de Poulet / Panais en textures

ou
Rouleau de Printemps Gambas & Herbes Fraiches

. Oeuf 64° Facon Cilbir , Pita & Féta (Yaourt a UAil & Epices / Paprika Fumé / Herbes / Sumac) (+3€)
. Piquillos Farcis / Herbes fraiches / Chorizo / Sablé Ossau-Iraty (+3€)

PLATS

Parmentier de Canard confit / Courges & Comté

ou

Médaillon de Poisson (retour du marché ) / Poireaux / Pommes de terre / Sauce Curry

- Supréme de Volaille farci sous la Peau / Ecrasé de Pommes de Terre / Sauce aux Morilles (+4€)
. Saumon poélé sur Peau / Epinards en textures / Brocolis / Vierge au Sésame (+4€)

. Risotto Asperges Vertes / Cro(itons de Foccacia / Sauce Vierge (Plat Végétarien) (+4€)

DESSERTS

Brioche Perdue Caramel Beurre Salé
ou

Tartelette aux Saveurs de Rhubarbe

. Moka au Café Facon Coin de la Rue (+3€)
. Poires en Textures & Ribambelle de Chocolat (+4€)

. Carte des Fromages en supplément

Prix TTC, service compris
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