MARCHE DE LA SEMAINE Entrée, Plat et Dessert : 29€
Servi le Midi, du Mardi au Vendredi Entrée et Plat ou Plat et Dessert: 23€

Plat unique : 17€
I
ENTREES

Arancini / Courges en textures / Pignons de Pin torréfiés
ou

Salade Vosgienne
(Sucrine / Lard au Miel / Chips de PDT / Jaune d’Oeuf Confit)

e00000O

. Bouillon Miso / Oeuf Tamago / Petits Légumes / Tofu mariné (+3€)

. Magret de Canard Facon Tigre qui Pleure (servi froid) & Légumes croquants (+3€)

PLATS

Poulet frit a la Coréenne / Riz & ses Condiments
ou

Poisson du Jour en Bouillon / Parfum d’Aneth & Citron Vert/ Légumes Verts
00000

. Médaillon de Veau juste snacké / Textures de Panais / Jus corsé (+4€)

. Saumon Bomlo poélé sur Peau / Crémeux de PDT / Cresson / Noisettes (+4€)

. Risotto Asperges Vertes / Cro(itons de Foccacia / Sauce Vierge (Plat Végétarien) (+4€)

DESSERTS

Tatin Ananas & Yaourt Fumé
ou

Pas juste une Créme Brilée Tonka ...
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. Carottes & Oranges Facon Tropézienne (+3€)

. “Café Croissant”: Duo de Chocolat & Parfum de Café (+4€)

. Carte des Fromages en supplément

Prix TTC, service compris



